Jérémie HUCHET

VIGNERON EN MUSCADET

Chapeau Melon rosé

Dégustation

Cet assemblage de pinot noir
et de gamay présente un nez
exubérant . La robe est rose
pale. Avec cette cuvee
"Rosé", Jérémie Huchet nous
offre un kaléidoscope
d'arbmes, aux notes de fraise
des bois, de framboise et de
mares écrasés. La bouche
est friande, Iégerement
acidulée et d'un tres bel
équilibre.Un rosé frais et
rafraichissant.

Vin de France



Cépage:
Pinot noir et gamay

Température de service:
0-11C

Potentiel de garde:
3 ans

Accords mets et vins:
Apéritif,salades, grillades

Vinification et élevage:
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