
Chapeau Melon blanc

Cet assemblage de melon

de Bourgogne et de

sauvignon  présente un nez

très expressif, appétissant et

gouailleur, dans un registre

floral relevé d'une touche de

fruit exotique. La bouche

tendue, agréable et

citronnée délivre des arômes

printaniers flatteurs, tout en

renfermant une acidité

marquée. Un vin de comptoir

et de copains !!! 

Vin de France 

Dégustation



Cépage: 
Melon de Bourgogne et

sauvignon

Température de service: 
9-11C

Potentiel de garde:  
3 ans

Accords mets et vins: 
constitue un excellent apéritif.
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Vinification et élevage:


